Торт №1

Ожидание дня рождения для детей всегда очень волнительно. С раннего возраста маленькие девочки любят наряды, кукол и мультфильмы про принцесс. Для малышей и детей постарше отличным сюрпризом станет детский торт, оформленный в стиле любимого мультика. Детский торт для девочки, сделанный по сюжету любимой игры или сказки, обязательно понравится не только всем гостям, но и имениннице. Особой популярностью пользуются принцессы и героини мультфильмов Дисней. Маленьким поклонницам русалочки рекомендуем посмотреть эту страницу. Если заказать торт девочке на день рождения, вы гарантированно подарите своему ребенку радостные эмоции. 
Торт на день рождения девочки выбрать легко.
При оформлении заказа торта на день рождения для девочки надо подробно обговаривать его состав, оформление и возможность доставки. Отличное впечатление и безопасные составляющие в торте – залог хорошего праздника. 

По типу приготовления бывают:

· Торты, выпеченные целиком, по типу напоминающие пироги с начинкой.

· Торты комбинированные, когда выпекается основа: дно и боковые стороны, а внутрь закладывается вкусная начинка;

· Сборные торты, самый распространенный вид. Когда отдельно выпеченные коржи объединяются с помощью начинки в единую конструкцию.

 Бисквитные коржи лучше всего подойдут для детского торта. Они хорошо принимают и держат нужную форму, например для выполнения сложной конструкции подводного дворца. В компонентах, используемых в коржах и креме, должно быть исключено содержание аллергенов. Для нежных детских животиков не рекомендуется еда, насыщенная жирами, поэтому начинка в торте быть легкой для переваривания и усваивания. 
Возможные варианты прослойки в торты для девочки:

· Йогуртная прослойка;
· Творожная прослойка;
· Желе;
· Фруктовая прослойка;
· Сметанная;
· Заварной крем.

Украшение тортов

Мастика – популярное украшение, используемое для придания оригинальности торту.  Торты для девочки часто украшены декоративными элементами из мастики на основе сахарной пудры. Украшение марципаном подобно украшению из мастики, но это более дорогой вариант декора торта. Популярно украшение через трафарет, когда на поверхности одного цвета, высыпаются надписи или изображения фигурок других цветов. Сливки могут также использоваться для украшения детского торта, но только обезжиренные. Еще одним вариантом украшения торта может стать глазурь: шоколадная, молочная и др.
Торт на заказ для девочки может иметь простую или более сложную форму, если гостей много, можно заказать торт в несколько ярусов или предусмотреть наличие мини тортов (капкейков).
Торт № 2
Дети ждут дня рождения целый год, представляя волшебство и сюрпризы. Детский торт для девочки станет отличным подарком – сюрпризом, а на детском праздничном столе главным ожидаемым сладким блюдом. Очень популярно изготовление сладкого шедевра в виде принцессы, мультипликационного героя, разнообразных сказочных замков, героя из сказки. Если девочка любит белоснежку то такие торты будут как раз кстати. 
Какие особенности имеют торты для девочки.
Заказать торт девочке можно в интернет. Множество кондитерских предлагают создание и выпечку тортов на заказ. Из впечатляющего разнообразия легко выбрать приглянувшийся торт, а можно заказать по собственному эскизу.

Отличительные особенности тортов для девочек:
· они оформляются в нежных оттенках,

· украшаются съедобными цветами, бусинами,

· часто имеют формы женских аксессуаров (сумочек, шляпок, бантиков, туфелек),

· выполняются в форме кукол, дворцов.

Чтобы торт на заказ для девочки впечатлил всех маленьких гостей, он должен быть не только красивым, но и вкусным. Торт на день рождения девочки также должен легко усваиваться и быть безопасным. Поэтому детские торты производят с применением ингредиентов, не содержащих аллергены. 
Из таких вариантов коржей как вафельные, безе, песочные, творожные, бисквитные, для детского торта сложной формы лучше всего подойдут бисквитные коржи. Они отлично принимают нужную форму и легко могут удерживать ее. Бисквитные коржи можно пропитывать фруктовыми сиропами, молочными пропитками, они мягкие и дети их очень любят.

Торт на день рождения девочки должен быть легким для усваивания, нежирным, и может иметь такие начинки:
· желе,

· ягодные и фруктовые,

· сметанные,

· со сгущенным молоком,

· йогуртовые,

· творожные.

Торты, красиво оформленные для девочки, обязательно порадуют маленьких и взрослых гостей. В качестве оформления для торта сложной формы подойдет глазурь, молочная или шоколадная. Можно использовать нежирные взбитые сливки, трафаретное украшение, для создания нежных цветов, надписей. На тортах обычной геометрической формы: квадратных, круглых, прямоугольных, из желе выкладывают картинки или изображения всем знакомых мультипликационных персонажей. Самым распространенным вариантом по созданию оригинального оформления торта считается мастика, сделана на основе сахарной пудры. Такая мастика выравнивает поверхность торта, из нее и с помощью специальных форм – молдингов, создаются сложные фигуры и декоративные элементы.
Торт № 3 

Ко дню рождения дочери все родители стараются, чтобы этот день принес их ребенку только самые лучшие эмоции. Отличным сюрпризом станет торт на день рождения девочки, сделанный в виде куклы или героини мультфильма. Вообще торты для девочки зачастую имеют форму прямостоящей куклы, головы куклы, волшебного замка или с изображением принцессы расположенным на торте.
Детский торт для девочки

Девочки любят все нежное и милое, поэтому торт на заказ для девочки должен точно соответствовать предпочтениям ребенка. На этой странице расположены торты по мотивам Рапунцель. Заказать торт девочке можно в интернет, обговорив возможность доставки до места торжества. Для заказа необходимо иметь представление о возможном составе детских тортов и украшении. Сладкое угощение должно быть максимально безвредным для детей и легким для усвоения. Детские торты для девочки должны содержать ингредиенты, исключительно без аллергенов.
 Из многообразия вариантов, среди вафельных, песочных коржей, безе, для коржей в детские торты чаще всего выбирают бисквитные. Бисквитные коржи – самый оптимальный вариант для торта, изготовляемого на праздник ребенка. Они могут быть ванильные, шоколадные, пропитанные фруктовыми сиропами или молочными коктейлями. В детском торте не должно содержаться много жира, поэтому масляные кремы не приемлемы в таких тортах. Торт для детского стола обычно выбирают с легкими нежирными пропитками и украшением.

Начинка для детских тортов:

· фруктовая,

· творожная,

· сметанная,

· желе,

· йогуртовая.

Детский торт для девочки может иметь простую геометрическую или сложную в изготовлении форму.  Сложные торты требуют отличного кулинарного мастерства и стоят дороже. 

В украшении могут использоваться желе, мастика, марципан, нежирные сливки, помадка, глазурь, трафаретная посыпка. С помощью трафарета можно делать красивые надписи и картинки. Разноцветное желе используется для создания изображений на торте. Самым распространенным вариантом для придания торту неповторимого оригинального вида считается мастика на основе сахарной пудры или марципана. С ее помощью торт становится гладким, ровным, на нем располагают разнообразные фигурные объекты, созданные из этого же материала. Мастика позволяет реализовать самые необычайные проекты и воплотить в жизнь причудливые фантазии. 
Торт на заказ для девочки выполняется в нежных приятных оттенках, украшается бусинами, цветочками, бантиками, бабочками. 
